der produzent

Der beinahe ein Jahrhundert alte
Familienbetrieb erneuert sich und setzt
auf Qualitat und junge Nachfolger

Vor den Toren
von Lugano:

Ein klemer Garten
Eden alter Zeiten

von GI0 REZZONICO - gio@rezzonico.ch

awm Jemand ahnl, dass sich in der Néthe der Aulto-

bahnausfahrt Lugano Novd ein kleiner Garten

Liden verbirgt: Es st die Tenuta Bally & von Teu-
[fenstein, ein Landwirtschafts- wnd Weingut, das vom
Lugano alter Zeilen zeugl, als sich rund wum die Stadl
ein griines leld ausdehnte. Nach einigen Scluwierighei-
ten finden wir die vichlige Strasse, biegen ab in eine von
Biéiwumen gesiumie Allee, die zum Landgut und zur Vil-
la Ronchello fithrt, die Anfang des 20. Jahrhunderts
vom Besilzer Frnst Olio Bally, dem FEnkel des Griinders
der berithmten Schuhfabrik, venoviert wurde. Mit sym-
pathischer Finfachheit empfangen wns zwei seiner En-
kel, Marie-Louise und Chyistoph, die zusammen mit
den Sohnen ihres Bruders Frilz-Peter den Weiterbestand
des Landgules gewdhrleisien.
Christoph erzihlt: “"Mein Grossvater hatle den geheimen
Wunsch, eine Beschéftigung zu finden, die es ihm er-
moglichl, seine angeborene Neigung zuy Natur kreativ
umzuselzen. " Marie-lowise evkléirt: “Er fithlle sich vom
Tessin und vor allem von Lugano angezogen. Seine
Gattin Marguerite Hiissy stanomte aus einer Luganeser
Familic und hatte in dieser Stadl zahlveiche Vevwandle
wnd Freunde. Marguerites Mudter, Nina Peri-Movosini,
war die Schwester des Bischofs Alfredo Pevi-Morosini”.
Christoph selzi fort: “Zu Beginn des 20, fahrhunderts
urdernahmen der Kanton und der Bund wichtige Boni-
Sikationsarbeiten des Geldindes, das vom Vedeggio iiber-
schwemmt worden war. Dadurch konnten grosse Mdchen
Land zuriickgewonnen werden. Somil konnte mein
Grossvater seinen Travum erfiillen. Marie-Louise er-
zéhlt: “1917 kaufle Frnst Otto jenes Gebiet, das sich auf
die Gemeinden Bioggio, Manno, Vezia wnd Breganzona
und die Hitgelzone erstreckie.”
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Weéihwend in der Flussebene die Landwirvischafisflichen
new angelegt werden mussten, waren die Hiigel schon zu
den Zewten der Romerherrschaft von Weinbergen bedeckt.
“In den Zeiten meines Grossvalers”, setzt Christoph fort,
“waren es vor allem die Sorten “Nostrano’ und Tragoli-
no’. Die Weinbereitung wurde nach der traditionellen
Tessiner Manier in drei verschiedenen Fissern durch-
gefiihrt. Einige wrspriingliche Rebschosslinge wurden
dwrch modernere Sorten erselzt, doch das [ithrle nichi
immer zum Lrfolg. Der Pinot wero zum Beispiel, mil
dem einige Jahre Versuche unternommen wurden, ge-
langte zu frith, schon Anfang Juli, zur Reife, was da-
mals schwerwiegende Probleme der Weinbereilung aus-
laste.” Nach diesen Versuchen wurde in den Fiinfzi-
gerjahren beschlossen, auf den Merlot umzustellen
und einen klassischen Tessiner Wein (Cresperino) zu
produzieren.

Der Qualitdtssprung in den Achizigerjalren ist mil ei-
nem legenddr gewordenen Namen der Tessiner Onolo-
gie verbunden: Werner Stucky, ein Deulschschweizer,
der mit dem ehvgeizigen Plan ins Tessin gekommen ist,
einen Wein von internationalem Ruf zu kreieven.
Christoph kommentiert: “Wir haben beschlossen, voll
auf die Qualitil zu setzen und verlicssen uns auf die
Beratung dwrch Stucky, der mit unserem Direktor

Hans Imhof zusammenarbeitete. In jener Zeit sind wir
avch der Associazione viticoltovi vinificatori ticinesi’

beigetreten, die von Stucky und einigen seiner Kolle-
gen (Zindel, Huber, Kaufmann) gegritndet wurde.”
In jenen fahren sind unter der Leitung von Hans Im-
hof und mit der aktiven Zusammenarbetl von Christi-
an Krebs, die bekanntesten Weine des Weinguls wie
‘Crespera’ und “Topazio” produziert worden.

Nach der Pensionierung von Imhof und dem Weggang

von Krebs, dem iibrigens angeboten wurde, die Leilung
der Kellerei zu tibernehmen, hat in der Tenuta Bally ei-
ne newe Arva begemnen, fiir die der junge Onologe Mi-
guel Salgado, der aus Spanien stammd, aber in Ziirich
geboren wurde, zustdndig ist.

Christoph erldutert: “Unsere Stralegie besteht dayin, die
Weine zu personalisieren, sie méglichst unterschiedtich
zu machen und in Kategorie der Produkte von hoher
Qualitit vorzudringen.” Marie-Louise

ergéinzt: “Weil wir ein kleiner Betrieb ‘ ‘

sind, der zwischen 30 000 und 40 000

Flaschen pro Jahr produziert, bin ich Anfang;hch wurden
<.

iberzeugt, dass dies die einzige Mog-

lichkeil ist, wm die Zukunfl des Wein- vor allem thSlge

guts zu sichern.” Nochmals Christoph: Traubensorten
“Um Herrn Salgado zu erméglichen,

diese Ziele zu evreichen, investieren wir i >

in die Maschinen, um lechnologisch V\/embereltung
mil der Zeit Schriti hallen zu kimnen”. eschah auf

Miguel Salgado bereilel sich vor, die

dritte Traubenlese als Verantwortlicher traditionelle Weise.

durchzufithren. Sein Weg zuyr Onologie  Der QUd]ltAtSS rung
’ erfolgte in den

Lehve als Mechaniker bei dey Swissair Ach Ulg@[:] ahren

hat von ferne begonnen. Als Sohn spa-
nischer Emigranten hal er zuerst eine

gemachl, dann hat er | Tandelskurse be-

suchi, wm sich schliesslich in die Jaszinierende Well des
Weins zu verliehen. Nach dem Diplomabschluss als
Onologie-Ingenieur an der Fachschule in Wiidenswil ar-
beitete er im Weinberg, in der Kellerei und in der Ver-
kaufsableilung. Aus einer Schar von Kandidaten aus-
gewdhil, hat er klare Ideen, anerkennt aber auch den

gepflanzt und die

TENUTA BALLY &
VON TEUFENSTEIN
Von liks: Alex von
Teufenstein,
Cristoph von
Teufenstein,
Martin Bally und
Miguel Salgado

Wert der Arbeil seiner Vorgdnger: “Als ich gewdhit wur-
de, spiirte ich eine grosse Verantwortung auf meinen
Schultern. Bevor ich Neuerungen vorschlage, so sagte
ich iy, masss ich die hervorragende Qualitat gewdhriei-
sten kinnen, die meine Vorginger erveicht haben. 2007,
ein aussergewohnlicher fahrgang, war meine zweile
Weinlese, und ich konnte die ersten vovsichtigen Versu-
che machen, zum Beispiel bei den Prozentzahlen der
Assemblage der Traubensorten Chardennay, Sémillon
und Sauvignon blane: ‘La Sfinge’ mit 95 Prozeni
Chardonmay und nur 5 Prozent Sémillon und Sauvi-
gnon blanc; ‘La Piana’ mil je einem Driltel der drei
Traubensorten. Die eigentliche Newheit ist jedoch die
Weinbereitung des “Bianco di Merlot’ (100 Prozent
Merlot), dazu den “Spumante di Merlot’, den wir seil
einigen fahren produzieren und der bereils einen gros-
sen Markterfolg erzielt”. Ebenfalls aus Meriot-Trauben
stellt die Kellerei den Rosé “Sarabanda’ her. “Was die
Roten betrifft”, evkldrt der Dirvektor, habe ich in diesen
ersten_Jahven die Trauben aus verschiedenen Weinber-
gen einzeln zu Wein bereitet, um thre Eigenheiten zu be-
greifen. Das erste dieser Experimente betvifft den “Tre
Api’, einen Merlot Riserva aus Trauben der dltesten
Rebsticke: inige sind sogar bis zu 50 fahre alt.”

Die iibrigen Rotweine, die von Bally produziert wer-
den: Die Klassiker “Merlot del Ticino’ und ‘Cresperi-
no’; der in Barriques gereifte ‘Riserva Irnesto’ (bis
2004 “Crespera’ genannt) aus Merlot-Trauben (75
Prozent) und Cabernet Savuvignon (25 Prozent); "To-
pazio’, das Spitzenprodukt des Hauses, aus Trauben
Cabernet Sauwvignon (75 Prozent) und Merlol (25 Pro-
zenl), der nur in den besten Jahvgdngen produzier!
wund 20 Monate in neven Barriques geallerl wivd.
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