KLEINE PRODUZENTEN

Erede di una tradizione nell’orologeria
e vinificatore per amor di natura

Pian Marnino
hal’oro
nelle vigne

di G10 REZZONICO
“oro di Gudo”, “Tre ori di
Gudo”. Dietro i nomi di
queste eleganti etichette si
nasconde la storia della “Tenuta
Pian Mamino” di Tiziano Tetta-
manti. Una storia che racconta
come conciliare due passioni:
quella per I'oro, quindi per I'ore-
ficeria, per le cose belle, con
quella per la natura, che ha tro-
valo la sua espressione nel vino,
liziano Tettamanti ¢ una per-
sona schietta, aperta, che i fa
sentire subito a tuo agio. Ci ri-
ceve nella sua tenuta di Gudo,
che da cinque anni svolge anche
un’attivita di agriturismo. I vini
della cantina vengono serviti con
tipiche pietanze ticinesi tutte le
sere escluso lunedi e martedi.
Mentre ci racconta la sua storia
accanto a noi sfrecciano diversi
ciclisti: davanti all’azienda scorre
infatti la pista ciclabile che con-
giunge Ascona-Locarno a Bellin-
zona attraverso i Piano di
Magadino. La tenuta Pian Mar-
nino, che deve il suo nome a una
[razione del comune di Gudo
(qui si trovava il mulino: marna in
dialetto), ¢ nata alla fine degli
anni Settanta. Il papa di Tiziano,
che viene da una famiglia di oro-
logiai (Tiziano € la quarta gene-
razione), ha acquistato la pro-
prieta nel '79. “Avevo diciotto
anni, racconta il nostro interlo-
cutore, quando papa comunico
alla famiglia che aveva acquistato
questo terreno. La nostra prima
reazione fu di chiedergli chi se ne
sarebbe occupato. Rispose che
avrebbe cercato un contadino a
cui affidare la tenuta. Qualche
tempo dopo ci raccontd che
aveva incontrato un giovane in-
gegnere agronomo, che lavorava
per il Centro di ricerca agrono-
mica della Confederazione a Ca-
denazzo, secondo il quale questi
terreni erano ideali per impian-

tare un vigneto. Decise cosi di ac-
quistare 2200 barbatelle di Mer-
lot. La domanda della famiglia fu
di nuovo: ma chi seguira questa
attivita? I” a quel punto che si ¢
risvegliato in me 'amore per la
natura, che mi aveva inculcato il
mio nonno materno. Incontrai
(lll(’.] giuv;me il]gf‘gllt‘l'f‘..’ cra
Mirto Ferretti, diventammo amici
ed inizio Pattivita”, I primi anni ci
si accontenta di coltivare la vigna,
ma a partire dal 1985 1 due amici
decidono di iniziare a vinificare
in proprio, La prima vendemmia
produsse mille litri di Merlot e
400 di Bondola. “Sin dall’inizio la
nostra scelta fu quella di puntare
sulla qualita. Acquisimmo gra-
dualmente nuovi vigneti fino a
giungere a una produzione di 10-
11 mila bottiglie”.

Nel 2002 avvenne una svolta.
“Decisi di sviluppare l'azienda
iniziando un’attvita di agrituri-
smo ¢ di creare nuovi vigned,
sempre nel comune di Gudo, per
giungere a una produzione di
circa 20 mila bottiglie. Mirto mi
disse subito che se l'azienda si
espandeva 'impegno diventava
troppo gravoso per lui come se-
conda attivitd, Lo persi come
s0Cio, ma non come amico”,
Nonostante Tettamanti sia, come
molti suoi colleghi, un autodi-
datta, la sua produzione ¢ molto
interessante. Ha iniziato dal Mer-
lot e dalla Bondola; su richiesta
del ristorante Brack, che si trova
sulla collina di Gudo (un indi-
rizzo da non perdere per chi ama
la pasta), nell’86 ¢ poi nato un
rosato di Merlot, fresco e frut-
tato. Due anni pit tardi € iniziata
la produzione del top della
gamma: “Oro del Pian Marnino”
(oggi denominato “Oro di
Gudo”). Al 90 per cento € com-
posto di uve Merlot e al 10 per
cento di Carminoir e Cabernet

Autodidatta,
ha iniziato dal Merlot
e dalla Bondola.
Ora offre 1 suoi vini
nell’agriturismo
sul piano
di Magadino
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Sauvignon. Viene poi invecchiato
per 20-22 mesi in botti di rovere.
Il primo bianco, ottenuto da uve
Chardonnay e Sauvignon, risale
invece al 2000. Quattro anni
dopo & giunto anche uno spu-
mante, prodotto con metodo tra-
dizionale con uve Merlot (85%)
e Chardonnay (15%). L'ultima
creazione della cantina ¢ il “Tre
ori di Gudo”, un rosso ottenuto
con le uve di tre diversi vitigni:
Merlot (20%), Carminoir (60%)
e Gamaret (20%), affinato in bar-
rique per 16 mesi.

Progetti per il futuro? “Nella
gamma mi manca un vino dolce
da dessert per concludere le
cene dei miei clienti e degli ospiti
all’agriturismo. Ci sto lavorando.
Arrivera tra alcuni anni”. Altri svi-
luppi? “Per il momento mi ac-
contento di quello che ho fatto e
magari mi concedero qualche va-
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canza in piu!

Tiziano
Tettamanti

Aveva 18 anni quando
) il padre acquisto
/f; : : S i primi vigneti

Erbe der traditionellen Uhrmacherkunst,
Weinbauer aus Liebe zur Natur

Gold i den
Wemnbergen

des Pran Marnno

von GI0 REZZONICO

bé 0-m di Gudo”, "Tre ori di Gu-

ner  Mundart), ist

auf o

do". Hinter diesen eleganien
Etiketten versteckt sich die Ge-
schichte der "Tenuta Pian Marnino”
von Tiziano Tettamanti. Iine Ge-
schichte, die erzahll, wie sich zwer Ler-
denschaften vereinbaren lassen: die ei-
ne fiir das Gold, also fiir die Gold-
schmiedelounst, fiir die schonen Dinge,
die andere fiir die Natwy, die ihren
Ausdruck im Wein gefunden hat.

Tiziano lettamanti st ein aufrichti-
ger, offener Mensch, bei dem du dich
sofort wohl fiihist. Ly empfingt uns in
setnem Landgut in Gudo, das seil fiinf

Jahven auch den Agritovrismus pflegt.

Die Weine der Kellerei werden jeden
Abend — ausgenommen Monlag und
Dienstag — zu typischen Tessiner Ge-
richten serviert. Wéhvend er uns seine
Geschichie evzéhli, flitzen etliche Rad-
Jahver vorbei: Vor dem Landwirt-

schafisbetrieh verléuft néimlich der Ve-

loweg, der Ascona-Locarno durch die
Magadino-tibene mit Bellinzona ver-
bindet. Die Tenuta Pian Marnino, de-
ren Name von einem Ortsieil der Ge-
meinde Gudo abgeleitet wivd (hier be-
fand sich die Mithle, Marna in Tessi-
Linde  der
Siebzigerjahre entstanden. Der Vater
von Tiziano stammt aus einer Uhrma-
cherfamilie (Tiziano verkirpert die
vierte Generation), hat die Liegen-
schaft 1979 erworben, Unser Ge-
spréchspartner erzihlt: “lch war acht-
zehn Jahre all, als mein Papa der Fa-
milie mitleille, er habe diese Liegen-
schaft gekaufl. Unsere erste Reaktion
way die Frage, wer sich damit beschéf-
tigen solle. Ly werde den Betrieh einem
Bauern anvertrauen, gab er zur Ant-
worl, Litwas spéler hat er evz@hll, er sei
im Lidgendssischen Forschungsinstitut
in Cadenazzo einem jungen Diplom-
landwirt begegnet, der ihim gesagt ha-
be, das Gelande sei ideal fiir den Wein-
bau. So hat er beschlossen, 2200 Mer-
lot-Schisstinge zu kaufen. Die Iamilie
stellte wieder die Irage: Wer wird diese
Tiitigheit austiben? In diesem Augen-
blick wurde die Liebe zur Natur ge-
weckt, die mir mein Grossvater maitter
licherseils eingeprriigt halte. Ich begeg-
nete dem jungen Diplomlanduwirt: Es
war Mirto Ferretli, wir wurden Freun-
de, die Arbeit konnle beginnen.” In
den ersten_Jahren begniigten sich die

beiden Freunde mit dem Rebba, doch
1983 haben sie beschlossen, den Wein
selbst zu bereiten, Die evste Traubenlese
ergab lausend Liter Merlot wnd 400
Liter Bondola. “Vor Beginn weg selz-
len wir awf eine gule Qualitél. Wir er-
warben allmdhlich weitere Weinberge,
bis wir eine Produkiion von zehn- bis
elftausend Maschen erveichien.”

2002 kam die Wende. “Ich habe be-
schlossen, den Betvieh durch den Agri-
tourismus zu erweitern, neue Weinber-
ge in Gudo zu schaffen, wm eine Jah-
resproduktion von elwa 20 000 Fla-
schen zu erzielen, Mirto sagle mir
sofort, wenn der Belrieb sich weiler aus-
dehne, werde es [lir ihn als Nebenbe-
schaftigung zu miihsam. Ich verlor
thn als Teilhaber, aber nicht als
Freund.”

Obwohl Tettamanti, wie viele seiner
Kollegen, ein Autodidakt ist, entwik-
kelle er eine sehr interessante Produkti-
on. Lr hat angefangen mil Merlot
und Bondola; auf Wunsch des Risto-
rante Brack im Hiigelgebiel von Gudo
(¢ine gule Adresse fiir alle, die Teigwa-
ren migen). 1986 kam ein [rischer
und fruchtiger Merlot Rosato hinzu.
Zavei Jahre spéter wurde die Produhli-
on des Spilzenweins "Oro del Pian
Marnine” (heute "Oro di Gudo" ge-
nannt) aufpenommen. Lor besteht aus
10% Merlot-Trauben, 10% Carmi-
noir und Cabernel Sauvignon; 20 bis
22 Monaite Allerung in Eichenfiissern.
Der erste Weisswein, aus Trauben von
Chardonnay und Sauvignon, geht
auf das fahr 2000 zuriick. Vier fahre
spater kam ein Schawmwein hinzu,
nach herkdmmlicher Methode aus
Trauben Merlot (85 % ) und Chardon-
nay (15%) hergestelll. Die neuste
Kreation der Kellerei ist der "Tve ori di
Gudo", ein Rotwein aus Trauben von
drei Rebsorten: Merlot (20% ), Carmi-
noir (60% ) und Gamaret (20%), 16
Monale in Barriques verfeinert,
Zukunfispline? “In meiner Palette

Sfehdl emn siisser Dessertwein, der das

Abendessen meiner Kunden und der
Gdste des Agritourismus angenehm
abschliesst. Ich arbeite daran; es wird
noch einige fahre davern.” Andere
Entwicklungen? “Im Augenblick be-
gntige ich mich wmit dem Erreichien,
wielleicht werde ich mir auch elwas
mehr Ferien gimnen!”

TivoVinoWes 15




