IL PRODUTTORE

Die Pflege aller Einzelheiten lasst
die Notwendigkeit erkennen, einen
eigenen Weg der Interpretation

| des Terroirs zu finden

Eleganz und§
Qualtat auf dem
Hiigel San Vigiho
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leganz, Kultur und guler Geschmack: Diese At-

mosphdre atmel man in der Cantina Vini Rovio
von Gianfranco Chiesa. Sie befindet sich in Ro-
vio, einem typischen Tessiner Dovf auf einem freund-
lichen Hiigel, der sich tiber dem Luganer See evhebl.
I(mﬂhrlm Flaschen, von den I’Punﬂifr‘hkmten des
ja.m nicrenden Freskos in der Apsis des nahen spit-
romanischen Kirchleins San Vigilio inspiriert. Die
Kellerei, architektonisch eine der schonsten im Tes-
sin, wurde von Luigia Carloni entwor-

die gastfreundliche Au/nr.’hmw sind dies
die von Gianfranco Chiesa gewdhliten
Zusdize, wm seinen. Wein aufzuwerlen.

allem die Eleganz, die mit der Identlitét
unseres Bodens zusammenhdngt. Ich
liebe auch die Weine aus der Toshana
und dem Bordeaux, bin aber iiber-
zeugl, dass wir wnser Terrvoir zum Awus-
druck bringen und unsern Weg gelen
miissen. Die Qualitil hingl zum griss-

in geringerem Masse vom Weinbereiter,
der /m’mh Jede Einzelheit pflegen
mass. " So wie in der Architektur jedes
Detail gepflegt ist, wird auch im Keller

den Schachieln wird eine besondere A H/u.'rfn’nmrikf‘.'.’
geschenkd.,

Gianfranco Chiesa sprichi nicht gerne diber sich. Fr

versucht, das Gesprdach auf seine Arbeil und seine
Produkte zu lenken. Doch wir bestehen darauf, seine
Geschichte kennenzulernen, zu erfahren, was thn da-
zu gebracht hat, awf diesen Higeln Reben zu pflan-

zen. “Als fugendlicher wollte ich ein Spilzensporiler

werden, doch wm an der Lidgendssischen Hochschu-
le fiir Sport in Magglingen aufgenommen zu wer-
den, musste man ein anderes ])."p."rm.f vorweisen kon-
nen. fr howiihlte den kitrzesten Weg: zwei Jahre Land-

fen. Neben dem rm\m)‘m dgten Sinn fiir

Er evklert uns: “Im Wein suche ich vor

tenn Teil von den Travben ab und nur

nichts dem Zufall iiberlassen: Sogar

wirtschaftsschude. Weil ich aus San Vittore im Misox
komme, wihlte ich die kantonale Landwirtschafts-
schule Planlahof in Landguart, Gravbinden. Ich
war begeisterl von dieser Tétigheit wnd machte eine
Lelvre in Chardonne sur lfr‘w_\ im Kanton Waadt, wo
Alain Neyrowd den Enthusiasmus fiir diesen Beruf
awf mich itbertragen hat. feh habe dann die Studien
in Changins fortgeseizt, das Diplom erlangl und ei-
nige Stages beigefiigt, bevor ich im Tessin gelandet
bin. Ich wwrde von der Genossenschaftskellerei Giu-
biasco angestelll, wm newe Rebberee zu pflanzen und
steckie mitlen im Sturm, der die Kellerer tn den Achi-
zigerjahren scheitern liess. An jenem Punkl hatle ich
genug Lrfahrungen gesammell, wm daran zu den-
hen, selbsténdig zu werden. Dank einem gliichlichen
Zufall lernte ich Ruedi Meier kennen, einen leiden-
schaftlichen Partner, der bereils ein Grundstiick in
Rovio besass. Hn haben mil anderthall Hektiar Bo-
den begonnen.” Hewle zahll die Kelleret siebenein-
halh Hm‘.!rm’n gepachtele Weinberge im Hiigelgebiel,

in den Gemernden Rovio, I’ugwwz (Arogno) und Li-
gornello. Ls werden sieben Traubensorien ng/)ﬂrm.zt:
Merlot, Gamarel, Syrah, Chardonnay, Cabernel

Franc, Cabernel \.rf.!m.'mumr Chasselas wnd Maglia-
sina. Pro Jahr werden 4(_) 000 Flaschen Wr)m_/m den
cigenen Betvieb und fast ebenso viele fiir andere
Mrmbmm produziert. Finige Hobbywinzer bringen
hletne Mengen, die mil r!m;r’mgmr anderer I\Ul{ww:
gemischl werden, um einen gemeinsamen Wein (/'.ol—
lektive Weinbereitung) zu erhalten.

Unser Gesprach wird hin und wieder von Touristen
unterbrochen, die Auskiinfte wiinschen oder ein paar
Llaschen kawfen. Gianfranco Chiesa begegnet ihnen
awfmerksam und freundlich. Zwei Drittel seiner Pro-
duktion wirvd direkl an Privethunden verkaufl, davon
60 Prozent tm Tessin, der Rest in der Devdschsehweiz.
“Ich bringe die 1-11’;»5-,;(#;(4;\;;“ lich meinen Kunden auf
der andern Seile des Gotthards, wm die Kontakte mut
ihnen aufrechl zu erhallen; das
ist etne gule /\'Iml.:'mwn’m.’r‘rw Stigen wir bei.

1 sehr wichtig”. Das

| GIANFRANCO

CHIESA

Sechs Jahre hat er
auf die neue
Kellerei gewartet.
Ein Kunstwerk,
gestaltet von
Luigia Carloni
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Doch sprechen wir von der Produkilion: Die Kelleve:
stellt zehn Weine her. Die ersie Weinbereitung geht
auf das Jahr 1988 zuriich: “Rovio viserva” (100
Prozent Merlot, 12 bis 24 Monale in Barriques), der
immer noch produziert wird. Fin Jahr spéter ent-
stand ein anderer Klassiker der Kellerei: “Merlot Ro-
wio” (100 Prozent ,\ffmlaf) Chiesa evzdhlt: “Wir ha-
bene den Wein in einigen Kellern des Dm/m beretiled,
bevor wir die bfm()r'w!.’f«ru ng fiir die jetzige Kellerei
erhielten. Die I nrma.."..'.'u!(fn rfrl.um!ff.n gul sechs fahve,
In der Zwischenzetl haben wir unser Projeki ausgear-
beitel wnd andere Produzenten beswcht.” Der erste
Weisswein kam einige Jahre spéiter: “Chardonnay
Rowvio” (100 Prozent (Itmn’um.'rn' ), gefolgt von einer
Riserva (ebenfalls 100 Prozent Chardonnay, aber 11

Monate in Barriques geallert). Gianfranco

Chiesa ist ein tiberzeugter Forderer des Ro

sé, den er fiir einen angenehmen Wein

héilt, vor allem im Sommer. So entstand der

Ich will die “Rosaio di Merlot” (100 Prozent Merlot).

Als die Rebberge in Pugerna gekaufl wur
8 & 8 ¢

Produktion nicht den, hat man diese Trauben getrennt ver
Cr“’Ci[Cl"H aber ml;w.’n’ J')ru Ergebnis: “Bianco del Ticino
P

den biologischen

erne’ (IOU Prozent Chasselas) und
Merlot Pugerna”, ein klassischer hun

Anbau pﬂcqtn deriprozentiger Merlol. Die neusten Pro

dukle: “Vincenzo Vela™, hergestellt aws den

Trawben eines Hﬂ.’}hmru J'uu!w dem Mu
sewm (90 Prozent Merlot, 10 ]'rrr'.f)u.' abernel Fran
wne Cabernel .\/u.r.mgmu.l.), “San Vigilio” (75 Pro
zent Gamaret, 25 Prozent Syrah) und ein kiérperrei
cher Barrigue-Wein (benannl nach dem  Jahrgang)
aus Merlot-Trauben verschiedener Re bbmw der naur
in hervorragenden Jahrgdngen wie 2003 mrrl 2006
hergestelll wird.
Zukunfispline? “Ich michte die Poduktion nicht
vergrassern, mich aber imoner mehy dem biologischen
Anbaw nihern. Das ist im Tessin keine leichie Her
ausforderung wegen der klimatischen Vorausselzun
gen, die fiir diese A Hbr.' uart wenig geeignel sind.”
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