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Fiir alle, die
tiber Wein
mehr wissen l

erner Stuckys
onte di Lima:
in Wein, der singt

Ein Roter mit Renommee ist Werner Stuckys Conte
di Luna. WeinWisser verkostete neun Jahrgiinge des
Tessiner Weins, der hilftig aus Merlot und Cabernet
Sauvignon besteht.

«Es gibt in jeder Weinregion Produzenten und Weine,
die sich jenseits des Geldufigen bewegen», schreibt
Weinbuchautor Martin Kilchmann. Einer, der unbe-
irrt von Moden seinen Weg gehe, sei Werner Stucky.
Fiir WeinWisser zihlt der selbstkritische wie sensible
Ausnahmewinzer seit Jahren zum kleinen Kreis der
Tessiner Spitzenerzeuger. Sein unermiidliches Enga-
gement fiir die Qualitdt wird lingst nicht mehr nur in
der Schweiz wahrgenommen, sondern auch im Aus-
land aufmerksam verfolgt. Stuckys Paradewein, der

nach Giuseppe Verdis Oper La Traviata «Conte di
Luna» heisst, driickt die Liebe des Tessiners zum Bor-
delais aus. Der Conte di Luna, eine 50-zu-50-Assem-
blage aus Cabernet Sauvignon und Merlot, wird nur
in guten Jahren, das heisst in guten Cabernet-Jahren.
abgetiillt - deshalb gab es keinen 93er, deshalb wird
es keinen 99¢r geben. Letzteren Jahrgang deklassierte
Stucky, weil der Cabernet nicht richtig ausreifte.
«Die jiingsten Jahrgéinge des Conte di Luna sind viel-
leicht etwas geschliffener», fasste Werner Stucky eine
WeinWisser-Vertikalprobe von neun Jahrgiingen im
«Sempacherhof» in Sempach-Station zusammen.
«Weil ich wieder ganz sanft filtriere. Denn wenn man
gar nicht filtriert, gibt das der Textur eine feine, meh-
lige Note. und das hat mich gestort.»

1999 Conte di Luna, Werner Stucky: deklassicrt.
1998 Conte di Luna, Werner Stucky, Rivera: Dunkles
Weinrot, lila Reflexe. Traumhaftes, delikates Bou-
quet, feine Fliedernote, Cassis und Veilchen, reife
Frucht, burgundische Grundnoten. Saftiger, charman-
ter Gaumen, tinzerische Textur, veloursartiger Fluss,
wunderschon eingebaute Eiche, lange und ausladend
im Finale. Kein michtiger, aber ein schr feiner, fines-
senreicher Tessiner Wein,

1997 Conte di Luna, Werner Stucky, Rivera: Mittleres
Rubin-Purpur, feiner Rand. In der Nase wiirziges
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Cassis, Lakritzebouquet, Nelkentdne, intensiv, eher
trocken im Ansatz. Im Gaumen fleischig, sehr viel
Cassis, getrocknete Heidelbeeren, knochige, stark
dominante Tannine, braucht noch viel Luft, charak-
tervoll, mit grossem Potential. Im Moment nicht
berithren.
1996 Conte di Luna, Werner Stucky, Rivera: Mittle-
res Granat. stark aufhellender Rand. Animalisches.
cher stieliges Bouquet. Geraniolnoten, Thuja. Dujac-
Céotes-de-Nuits-Aromen. Im Gaumen wiederum wie
ein grosser Wein aus Morey-St-Denis, Lakritze, Cas-
sis und Rauchtone, muskulds, eher rauh, etwas feh-
lendes Fett.
1995 Conte di Luna, Werner Stucky, Rivera: Mittle-
res Granat-Purpur, fein aufhellender Rand. Offenes,
weiches Bouquel, schr reife, sanft marmeladige
- Frucht, Waldbeerentouch, feine
Butternote, Caramel. Im Gau-
men burgundisch. rot- und blau-
beeriges Spiel. recht feine Tan-
nine, Siisse ausstrahlend, im Fi-
nale Pllaumen und Red Currant,
helle Edelhélzer, vom Potential
her deutlich hinter dem 94er lie-
- : gend.
Werner Stucky. 1994 Conte di Luna, Werner
Stucky, Rivera: Sattes, tiefes Purpur. Intensives Wald-
beerenbougquet, Preiselbeertouch. Cassis und Pflau-
mennoten. feiner Lakritzenduft. Im Gaumen flei-
schig, schlankes Korn in der Textur, wiederum Cassis
und Wiirzholznoten. sanft aufrauhende Textur, noch
ausbauend, aber eher maskulin im Ansatz bleibend,
deutlich das mégliche Potential eines Tessiner Caber-
net-Merlot-Blends zeigend.
1993 Conte di Luna, Werner Stucky, Rivera: deklassiert.
1992 Conte di Luna, Werner Stucky, Rivera: Stark
aufhellende Farbe, Reifettne, grosser Wasserrand.
Offenes, leicht tomatiges Erdbouquet, abgeklungene
Frucht, fiir einen 92er eine schone Fiille zeigend.
Schlanker Gaumen, Red Currant, darunter rdstige
Brotkrustentone, schlankes, leicht metallisches [Fi-
nale, trotzdem recht gut gelungen.
1991 Conte di Luna, Werner Stucky, Rivera: Noch
immer recht jugendliches Granat. In der Nase siisses,
nach Maulbeeren duftendes Bouquet, Kirschendulft,
Edelholz, Pralinen. jetzt auf dem Hohepunkt. Im
Gaumen feine Textur, stoffig, grossartiges Tannin-
Sdure-Geriist, immer noch ein Hauch Vanille, blau-
beeriger Cabernet, vermischt mit parfimiertem Mer-
lot, gross. erst am Anfang der Genussreile, herrliches
Cassisfinale.

des Granat mit feinem Rand. Offenes, sanft laktisches
Bouquet, Waldbeerenton, Caramel, Sandelholz, Pra-
linen, ausladender Duft mit schéner, komplexer
Fiille. Reiler, burgundischer Gaumen, Walderdbee-
ren, herrliche Stisse im vanillig-malzigen Extrakt, ein

WW 1272000

Den Freiburger Meinrad
Perler, der in Arzo seit
sechs Jahren seinen eige-
nen Wein keltert, be-
zeichneten wir vor drei
Jahren als «Zufallswin-
zer», Gemeint war das
durchaus liebevoll.

Die beiden Merlot Riserva
des Leiters der Rehabilita-
tionsklinik, den 9der als
auch den 95er, bewerteten
wir mit 18/20 Punkten. Da-
mals ahnten wir nicht, wie
ernst es dem leidenschaft-
lichen Tiiftler mit seinem
Hobby, dem Wein, tatséich-
lich war. Inzwischen ist die
Tenimento dell’Or in Arzo
11 Hektar gross, und Mein-
rad Perler fillt jahrlich
rund 70000 Flaschen ab.

In seinem ampelographi-
schen Versuchsgarten ste-
hen 600 Stocke verschie-
denster Rebsorten. Alles,
was fiir gut befunden wird.
kommt in ein kleines Cuve
und dann in den Merlot Ri-
serva, der somit aus iiber
100 Rebsorten  besteht,
Wenn es auch zu sagen gilt,
dass es sich beim zusitz-
lichen Verschnitt lediglich
um eine minimale Menge
von einem Prozent handelt.
Es sind immer kleinste
Mengen, mit denen Perler
experimentiert, WeinWis-
ser verkostete einen leicht
fruchtigen, durch die Bar-
rique etwas milchig gewor-
denen 99er Gewiirztrami-

Minradl’erler: Fin Mrlot aus mehr als 100 Rehsorten -

ner. «Das Fésschen», sagt
Perler, «ergibt gerade mal
300 Flaschen.» Kiinftig soll
der Gewiirztraminer fiir
den siissen «Mille Fiore»
verwendet  werden.  Seit
1998 vinifiziert die Teni-
mento del’Or auch einen
Tannat, die rote Trauben-
sorte des Madiran, mit der
Alain Brumont grosse Er-
folge feiert (Chiteau Mon-
tus). «Versuche mit neuen
Rebsorten mache ich vor
allem aus einem Grund:
Tessiner Merlot schmeckt
jung zwar ausgezeichnet,
nur selten verfiigt er aber
iiber das nétige Potential,
um, cinmal in die Jahre ge-
kommen, noch zulegen zu
konnen. Es fehlt die Struk-
tur und die Kraft, und mei-
stens sorgen andere Trau-
bensorten in der Assem-
blage fiir eine bessere
Sdure und vielschichtigere
Aromen.» Gute Erfahrun-
gen habe man mit dem Pe-
tit Verdot gemacht; separat
ausgebaut werden die et-
was iiber 1000 Liter dem
Sottobosco  beigemischt.
Ganz nebenbei hat Perler
noch 100 Flaschen reinen
Petit Verdot - eine kleine
Sensation (1820) - als
Haus-Riserva abgelillt.

Und woran wird sonst
noch getiiftelt? Ab Jahr-
gang 2001 gelangt erstmals
der Gamay und Merlot fiir
den Gamaret in den Er-

trag, weiter wird es einen
Wein mit Namen Arinar-
noa aus Merlot und Petit
Verdot geben, dann auch
noch einen Viognier. Zum
crsten Mal gepfliickt wer-
den 2001 zudem die Trau-
ben von zwel verschiede-
nen Muskatsorten (ein
Klon aus dem Piemont,
einer aus dem Elsass); sie
werden, wie auch elwas
Scheurebe, einem leichten
Stisswein (wenig Alkohol,
etwas frische Kohlensiure,
passend zu einem [risch ge-
backenen Pannettone) zu-
gute kommen.

Weil ob der vielen Experi-
mente schnell der Uber-
blick verlorengehen kann,
hier der Versuch einer
knappen  Zusammenfas-
sung der Perler-Produk-
tion. Bei den nachfolgen-
den  Degustationsnotizen
und -bewertungen sehen
Sie, dass Perlers Merlot Ri-
serva nach wic vor zu den
Spitzenerzeugnissen  des
Tessins zihlt.
Gewiirztraminer, 1999: 300
Flaschen, 2000: 1200 Tla-
schen.

Granito (Chardonnay, Weiss-
burguﬂdér. Grauburgunder,
Sauvignon Blanc): 5000 Fla-
schen.

Weissburgunder: 2500 Fla-
schen.

Grauburgunder: 2000 Fla-
schen.

Chardonnay: 8000 Flaschen.
Mille Fiore (Stsswein aus
Grauburgunder und Ge-



Hauch Zimt, Redwood, darunter trotz Wiirme in der
Frucht eine zartwiirzige Geraniolnote, sanft trocken
im Finale.

1989 Conte di Luna, Werner Stucky, Rivera: Sanft
reifendes Granat, ziegelroter Rand. Siisses Bouquet,
Hagebuttentouch, getrocknete Datteln, Thujanote.
getrocknete Krauter, darunter sanft pilzige Reife-
tone. Im Gaumen abklingende Frucht, wiederum
Champignonnoten, welke Blatt- und Tabakaromen,
leichte Trockenheit in den kernigen, aber noch stiit-
zenden Tanninen.

Neu verkostet; 93er und
O4er aus dem Tessin

Nicht alle Tessiner Winzer waren seinerzeit mit unse-
rer Einschiitzung der Jahrginge 1993 und 1994 ein-
verstanden (WW 5/95, WW 1/97). Insbesondere Feli-
ciano Gialdi nicht, was die Bewertung seines hoch-
gelobten Sassi Grossi betraf.

Natiirlich hitten wir unser damals ziemlich kritisches
Urteil gerne revidiert, doch auch heute halten weder
der 93er noch der 94er, was der Name Sassi Grossi
sonst verspricht. Ganz allgemein befinden sich die
Tessiner Rotweine der Jahrgiinge 1993 und 1994 jetzt
in schonster Genussreife, und die besten werden sich
noch mindestens fiinf weitere Jahre auf diesem Ni-
veau halten.

1993 Redegonda, Vinattieri, Zanini, Ligornetto:
Dunkles, sattes Rubin-Purpur. Intensives, vollbeeri-
ges Bouquet, reife, siisse Tannine, dunkles Rist-
aroma, recht tiefgriindig. Tm Gaumen fester Korper,
gut stiitzende Sdure, immer noch cine reifeverlan-
gende Adstringenz, florale Wiirznoten, noch ausbau-
end, eine Stunde dekantieren.

1993 Castello di Mocote, Tamborini, Lamone: Sattes
Purpur, dicht in der Mitte. Traumhaltes Palisander-,

wiirztraminer): 2000 Fla-

schen.

Merlot Genestrerio: 12000
Flaschen.

Rosso ticinese (80% Merlot,
18% Cabernet Sauvignon
und 2% Carminoir, das ist
Blauburgunder und Caber-
net Sauvignon): 17000 Fla-
schen.

Soto Bosco (80% Merlot,
16% Cabernet Sauvignon.
4% Petit Verdot; Barrique):
9000 Flaschen.

Pinot Nero: 3000 Flaschen.
Syrah: 2500 Flaschen.
Merlot Riserva: 4000 Fla-
schen.

1997 Pinot Nero, Meinrad
Perler, Tenimento dell’Or,
Arzo: Mittleres, leuchten-
des Rubin. Feingliedriges,
reifes  Himbeerbouquet,
vanillige Stiitze von den
Barriques. Im  Gaumen
schlank, wiederum bezau-
bernde, rotbeerige Frucht
mit gebundener Siissnote,
schlankes Finale, sehr
typisch fiir einen Pinot.
Einc Reussite, wer an die
dafiir eher schwierigen
Bedingungen im Tessin
denkt. 16/20 trinken - 2003
1997 Cabernet Sauvignon,
Meinrad Perler, Tenimen-
to del’Or, Arzo: Sattes
Granat-Purpur, transpa-
renter Rand. Intensives
Cassis- und Brombeerbou-
quet, unterlegt mit Dorr-
pflaumen, dunkles Cara-
mel, vermischt mit Rast-
noten. Im Gaumen sehr
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fein, schwarze Kirschen,
Zimt und Terroirspuren,
Edelhdlzer, schr gut ba-
lanciert, delikat und fines-
senreich, trotz einer gewis-
sen Leichtigkeit lange zu
lagern. 17/20 trinken - 2008

1997 Petit Verdot, Mein-
rad Perler, Tenimento del-
IOr, Arzo: Dunkles Pur-
pur, lila und violette Refle-
xe. Kriftiges, nach Heidel-
beeren duftendes, leicht
tintiges Bouquet, Lakritze,
rote Rosen, sehr aroma-
tisch, auch schéne Ticefe
zeigend. Im Gaumen viel
Black Currant und Brom-
beeren, weiche, dichte
Textur, viel Schmelz in den
Tanninen, extrem schwarz-
beeriges Finale. Ein Be-
weis, dass das Tessin fiir die
Sorte Petit Verdot gross-
arlig geeignet ist, wobei
sich die Frage stellt, wie sie,
alleine ausgebaut, reifen
wird. 18/20 trinken — 2006
1997 Merlot  Riserva,
Meinrad Perler, Teni-
mento  dell'Or, Arzo:
Extrem dunkles Purpur
mil [ast schwarzen Refle-
xen. Intensives, nobles
Edelholzbouquet,  zarte
Rauchnoten, Vanillescho-
te, Rdastaromen, Dérr-
[riichte. Im Gaumen sehr
fein, fast seidige Textur,
wunderschon  balanciert,
malziges, nach Dérrpflau-
men schmeckendes Finale.
Die Nase verspricht leider
ctwas mehr als der Gau-
men. 16/20 trinken - 2006

Bezugsquellen: Josef Oder-
matt, Brunnen; Cantina
dell’Orso, Ascona; direkt beim
Produzenten: Tel: 091/646 74 03



Cassis- und Sandelholzbouquet, Lakritze, animali-
sche Ledernote. Im Gaumen burgundische Fiille,
warmes Fruchtextrakt. viel Waldbeeren, fettes Finale
mit heller Schokonote.

1993 Rompidée, Chiodi, Fabio Arnaboldi, Ascona:
Aufhellendes Granat mit ziegelrotem Rand. Offenes,
sanft laktisches Bouquet, Pralinen, Caramcl. aus-
ladend, nicht besonders konzentriert. Schlanker, gra-
ziler Gaumen. Bounty-Schokonoten, Kokostouch,
trinkt sich wie ein grosser Pomerol aus einem kleinem
Jahr, vollreif.

1993 Montagna Magica, Daniel Huber, Monteggio:
Stark aufhellendes Granat, grosser Wasserrand. Offe-
nes, leicht dumpfes Bouquet, leicht animalische Ziige,
cher schlank. Im Gaumen saftig, Schokoténe. weich,
schon fast am Ende der Genussphase, Rioja-dhn-
liches Finale.

1993 Luigi, Vinattieri, Zanini, Ligornetto: Mittleres
Granat, sanft ziegelrote Reflexe. In der Nase wiirzi-
ges, nach Walniissen duftendes Bouquel, Pllaumen-
und Teertone, gutes Terroirfundament. Im Gaumen
noch leicht stérende Kohlensiure, bei lingerem Luft-
zutritt verschwindend, viel Fleisch, Lakritze, Spitz-
wegerich, rauchiges Finale, noch etwas hart wirkende
Gerbstoffe, Baumnussschalen im Finish. Ein Ess-
wein.

1993 Sassi Grossi, Roberti Foc, Gialdi, Mendrisio:
Tiefes Granat, sanfte Reifetone. Eigenwilliges, phe-
nolhaftes Bouquet. chemisch wirkend, laktisch, fette
Butternote. Im Gaumen ebenfalls laktisch, Feigen-
tone, LBV-Port-Colheita, im Finale wicderum Fei-
gensirup, Malaga-Touch, Kriutertee, Reststisse? Ein
hochst eigenwilliger Wein, ohne jegliche Merlot-
Typizidt.

1993 Orizzonte, Chistian Ziindel, Beride: Dunkles,
sattes Purpur. Offenes, ausladendes Bouquet, immer
noch primire Fruchtnoten, Maulbeeren, Red Cur-
rant, [einduftig und vielschichtig. Im Gaumen sehr
viel Stoff, guter Riickhalt, wiederum viel rote Beeren,
konzentriert, noch viel Gerbstoff, an der Luft zu-
legend, leicht kérnig im Fluss.

1993 Tracce di Sassi, Werner Stucky, Rivera (kein

Conte di Luna in diesem Jahr): Stark aufhellendes
Weinrot. grosser Wasserrand. Delikates, rotbeeriges
Réstbouquet. Siiffiger, charmanter Gaumen, schlan-
ker Korper, Himbeeren und Weichseln, jetzt auf dem
Hdéhepunkt.

1994 Montagna Magica, Daniel Huber, Monteggio:
Dunkles Granat, wenig Reifeténe. Intensives, leicht
animalisches Bouquet, pfeffrig-kernige Note, rotbee-
riger Touch. Saftiger Gaumen, auch hicr wieder er-
staunlich viel Frucht, gute Balance, immer noch am
Anfang der Genussphase.

1994 Merlot Gran Reserva, Fabienne und Eric Klau-
sener, Purasca: Intensives, reifes Merlot-Bougquet,
Daorrfriichtetouch, dunkles Holz, Caramel, zarte
Malznoten. Fester, kréiftiger Gaumen, viel satte
Gerbstoffe, konzentriert und [leischig, maskuline
Textur, Baumniisse, intensive Terroiraromatik im
Finale, Korinthen.

1994 Sassi Grossi, Roberti Foc, Gialdi, Mendrisio:
Reifendes Granat, stark aufhellender Rand. Offenes,
nach Mastikharz (Fensterkitt) riechendes Bougquet,
Feigentone, Malmscy-Maderia, oxydativ. Im Gau-
men Biomalz, Ovoténe, Jagertee, Rumpunch. aus-
trocknende Tannine. Ein véllig atypischer Wein,
durch zu langen Fassausbau vollig ausgetrocknet,
Eichensaft.

1994 Merlot de Merlot Riserva de Patron, Tenimento
dell*Or, Meinrad Perler, Arzo: In der Farbe mittleres
Granat. In der Nase offenes, zart rostiges Bouquet,
vielschichtig und fein, fast parfiimiert. Im Gaumen
saftig, feine Textur, sehr gute Balance, wunder-
schone. vanillige Siisse von den Gerbstoffen, Cassis
im Finale.

1994 Tracce di Sassi, Werner Stucky, Rivera: Stark
reifendes Weinrot, matt in der Mitte. Offenes, erdig-
sisses, leicht tomatiges Bouquet. Im Gaumen noch
Fruchtresten, Pflaumenténe, aber auch eine fein
metallische Note, bis zum Schluss etwas kapselig,
durch den Verlust der anfénglichen Frucht an Faszi-
nation verloren.




