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Ogni anno
voglio

un vino
diverso

wlodidalta, innamoralo
del Ticino, Stefano Fuso
vuol fare ui vino che
rispecchi le caratteri-
stiche del terroir ma
mche quelle delle singole
annale dell uva. Prodiice con
successo (la produzione 2002 ¢
esautrila e viene ora commer-
ciato il 2003) dal 2001 un solo
ino: “Le Cime” (80% Merlot,
10% Ceabernet Sauvigrnon, 10%
Cabernel Franc e poco Pelil
Verdot). La produzione di uva é
al massimo di 700 grammi al
metro quadyato. 1 vignel si tro-
vano a Gerra Piaino, Agarone e
Guo. Una volla assemblali i
vari vitigni “Le Cime” viene
invecchicto per 18 mesi in barri-
quies. Si tratla di wn vino ele-
gante e fruttato. “Desidero che il
Mo vino sid diverso ogni anno
ed esalti le caratteristiche delle
singole annate. Nown mi piec-
ciono i vini dal gristo omogeneo.
Se quiciiche annata non sare spe-
ciatle, cambiert il nome al vino o
Jard un secondo prodotto”,
Stefano Fuso fa parle della
querla generazione di urda
Sfamiglia di immigrati italicini
originari della Campania trasfe-
ritisi in Svizzera interna. Non ha
mati parlato italiano in famiglia,
ma ova se la cava bene. Vive in
una caselta attorniatea deoi suoi

vigneli, sulle colline di Gerra
Picno, e vinifica solo wwa colti-
vala de lui stesso. La produzione
ama e di 3500 bottiglie, ma
ha acquisito e affitiato levreni
per produrne 15000, “Non mi
interessa farne di pitt”, afferma
convinto. Per il momento vini-
Sfica nella cantina di un amico,
ma é alla ricerca di nuovi locali.
He la passione del vino sin da
bambino, da quando vedeva
uno zio vinificare in Camparnic:
la zona del Fiano, del Taurasi e
del Greco di Tujo. E giunlo alla
produzione come autodidatia,
ma ha seguito corsi a Weiden-
swil. Riconosce come sito mee-
stro Werner Stucky. “L’bo cono-
scirito perché anche fui ba un
vigneto ad Agarone. F stato
molto generoso con me, mi ha
insegialo moltissino. E adesso
mi acquiista persino quealche bot-
tiglia: & 1n gravide onore per
me”. Recentemente ha segitito
uno stage anche da Daniel
Huber, un altro nome storico del
vino ticinese. Dall anno scorso lea
Sutas unice altivita é quella di
viticoltore-vinificatore. Prima di
stabilirsi in Ticino abilava a
Basilea e poi a Zurigo, dove diri-
geva un'aziendea di odontotec-
nica, me i firie seltimetria i trei-
scorreva nei suoi vigneli in
Ticino.

inifica in proprio solo
detl 1998, ma si e gia
Jatto notare dagli
esperti. I primi a sco-
prive Paolo Visini sono
stati gli enologi della
estigiosa rivista elvetica
Vein Wisser”, che el 2002
onalavano l'ottima qualita
flo “Scala”, il suo vino lop,
odotio nella caritina di
drinate e (prtroppol)
artrito. In effetti, la prodi-
one annudale dell aziende e
odester e si dggira atlorno
le 7 mila bottiglie. I prodotti
10 cingue: 1 rossi monovi-
o “Scalin™ e “Tinello”, lo
cala”, barricato per 15-18
esi e ollerlo da un assem-
aggio di Merlot ( 75-80%),
thernel Sauvignon,
1bernet Franc, Petit Verdot e
clbec, e | bianchi “Bionda”
ferlol vinificalo in bianco
n 10-15% i Chardonnay)
‘Kerner”. Il segrelo dei suoi
tinad vind sta nella grande
pra della vignea e nella limi-
ler quictiatilt i grappoli
sciati sulle piantea (per lo
calet” S00-600 gr al metro
wiclrato). La sua canline @
wvero poco lecnologice.
80 % della qualita del vino
iffermet - dipende dall uve”.
 sua filosofia é di proporre
i vino mollo autentico e
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Jedele al terroir. Ai virii

potenti - prosegue - preferisco
quelli vaffinati”. Ma la cosa
piit importanie per Visini ¢
che i suoi vini non siano
paragonabili a guelli di altre
regioni. Il vino ticinese,
insomme, per i deve avere
caratieristiche ben definite.
Da qualche settimeanc ¢ stato
eletto presidente dell Associc-
zione Viticollori Vinificatori.
Deri suoi colleghi dell associa-
zione, rdccontd, ba impairato
molio. Li ha incontrati nel
08, quanco si & innamoralo
del Ticino e in particolare di
Pedrinate e ha lasciato la
dilta Schwearzenbach di
Meilen, dove lavorava come
viticoltore-cantiniere e vinifi-
cava bianchi proverienti de
vari vitigni e Pinot Nero.
Padre ilalicano e madre sviz-

"Meglio
raffinati
che potentl”

zero ledesca, Visini ha svolto
il suo apprendistato di vitl-
coltore a Weidenswil. If

Ticino non Uba mai deluso:
“Quii mi trovo mollo bene -
afferma - sia con i colleghi,
stet it paese corn [ vicing e in
generale con la gente del
Mendprisiotto, che trove molto
simpaticea”. Del 2002 vinifica
assieme a Anna Barbera
Kopp von der Crone, nota per
il suo “Balino”, uno dei
mrigliori vini ticinesi.

“Lieber

raffiniert als

mdchtig”

PAOLOVISIN

e o

r stellt seinen eigenen Wein
erst seit 1998 her, dennoch
machte er Experten bereits auf
sich aufmerksam. Entdeckt
wurde Paolo Visini von
Onologen der namhaften
Schweizer Zeitschrift “WeinWisser”.
Im Jahre 2002 wiesen sie auf die
hervorragende Qualitit des “Scala”
hin, scinem besten Wein, der im
Weinkeller von Pedrinate produziert
wird, aber (leider!) bereits
ausverkauft ist. In der Tat ist die
jfihrliche Produktionsmenge des
Unternehmens bescheiden, sie
beliuft sich gerade einmal auf
7000 Flaschen. Dabei werden finf
Produkte hergestellt: die
monokulturellen Rotweine “Scalin”
und “Tinello”, der “Scala”, welcher
zwischen 15 und 18 Monaten in
Holzfissern gelagert wird und sich

Merlot (75-80%), Cabernet

wivignon, Cabernet Frang,
ctit Verdot und Malbec
panmensetzt, sowie die
clssweine “Bionda” (zu
Celsswein verarbeiteter Merlot

110 bis 15% Chardonnay)
| “Kerner”. Das Geheimnis
ner hervorragenden Weine
0 in der dusserst sorgliltigen
i der Weinreben und der
werten Traubenmenge an
Pllanze selber (Rir den
[a" sind es 500 bis
U, Sein Weinkeller ist
i technologisiert. “80% der
wualitit hingt von der
be ab”, behauptet Paolo
1 seine Philosophie
it darin, einen Wein zu
len, der “dusserst
cntisch und ortsgetreu ist.”

“Ich will jedes

Jahr einen

~ andern Wein"

Zudem - Eihrt er fort - ziehe er
die erlesenen den kriiftigen
Weinen vor. Am meisten liegt
Visini jedoch am Herzen, dass
seine Weine nicht mit jenen
anderer Regionen vergleichbar
sind. Der Tessiner Wein sollte
aus sciner Sicht schliesslich klar
definierte Charakteristiken
autweisen.

Vor einigen Wochen wurde
Paolo Visini zum Priisidenten

der Winzervereinigung gewihlt.

Von seinen Vereinskollegen
habe er viel gelernt, erzihlt er.
Sie hat er 1998 kennengelernt,
als er sein Herz an das Tessin,
inshesondere an Pedrinate,
verlor und das Unternehmen
Schwarzenbach in Meilen
verliess. Dort hatte er als
Weinbauer und Kellermeister

gearbeitet und Weisswein aus
verschiedenen Weingebieten
sowie “Pinot Noir” hergestellt.
Als Sohn cines italienischen
Vaters und einer
Deutschschweizer Mutter
absolvierte Visini seine Lehre
als Winzer in Widenswil, Das
Tessin hat ihn niemals
enttiuscht: “Hier fiihle ich mich
schr wohl”, behauptet er.
“Sowohl mit meinen Kollegen
als auch mit den Nachbarn im
Dorfl und den Einwohnern des
Mendrisiotto, die ich als sehr
sympathisch erachte, verstehe
ich mich ausgezeichnet.” Seit
dem Jahre 2002 produziert er
zusammen mit Anna Barbara
Kopp von der Crone, bekannt
fiir ihren “Balino”, einen der
besten Tessiner Weine.

elbststindig, dem Tessin zugeneigt,
mdochte Stefano Fuso einen Wein
herstellen, der den Gegebenheiten
des Gebietes entspricht, gleichzeitig
aber auch die einzelnen
Traubenjahrginge widerspiegelt.
Mit Erfolg produziert er seit 2001 einen
einzigen Wein (der Jahrgang 2002 ist
ausverkauft, zurzeit ist der Wein 2003 im
Handel): “Le Cime” (80% Merlot,
10% Cabernet Sauvignon, 10% Cabernet
Franc und wenig Petit Verdot).
Die Traubenproduktion beliuft sich auf
maximal 700 Gramm pro Quadratmeter.
Die Weinberge befinden sich in Gerra
Piano, Agarone und Gudo. Nach der
Zusammenstellung der verschiedenen
Traubensorten wird der “Le Cime”
18 Monate in Barriques gelagert. Es
handelt sich hierbei um einen eleganten
und [ruchtigen Wein. “Mein Wein soll
jedes Jahr anders sein und die
Charakteristiken der einzelnen Jahrginge
hervorheben. Weine mit homogenem
Geschmack sagen mir nicht zu. Falls ein
Jahrgang einmal nicht aussergewohnlich
sein sollte, wiirde ich den Namen des
Weines dndern oder ein zweites Produkt
herstellen.”
Stefano Fuso gehdrt zur vierten
Generation einer italienischen
Einwandererfamilie aus Kampanien, die
sich in der Innerschweiz niedergelassen
hat. In der Familie hat er nie italienisch
gesprochen, in der Zwischenzeit schligt
er sich aber gut durch. Er lebt in einem
kleinen Haus, umringt von seinen
Rebbergen, auf den Hilgeln von Gerra
Piano, und verarbeitet nur eigene
Trauben. Seine jihrliche Produktion
beliauft sich auf 3’500 Flaschen. Stefano
Fuso hat aber mittlerweile Grundstiicke
dazugekauft oder angemietet, um 15'000
Flaschen herstellen zu kédnnen. “Ich
méchte nicht noch mehr produzieren”,
bestitigt er tiberzeugt. Momentan arbeitet
er im Weinkeller eines Freundes, ist aber
auf der Suche nach neuen Lokalititen.
Seine Leidenschaft fiir den Wein geht auf
seine Kindheit zurtick, als er in
Kampanien - in der Gegend des “Fiano”,
des “Taurasi” und des “Greco di Tufo” -
seinen Onkel bei der Weinherstellung
beobachtete. Das Wissen tiber die
Herstellung hat er sich selber beigebracht,
gleichzeitig besuchte er Kurse in
Widenswil. Werner Stucky bezeichnet er
als seinen Meister. “Ich habe ihn
kennengelernt, weil auch er einen
Weinberg in Agarone besitzt. Er hat sich
mir gegentiber sehr grossherzig gezeigt
und mir viel beigebracht. Mittlerweile
kauft er mir sogar die eine oder andere
Flasche ab, was eine grosse Ehre [ur mich
ist.” Kiirzlich hat Stefano Fuso auch ein
Praktikum bei Daniel Huber absolviert,
ein weiterer geschichtstrichtiger Name
auf dem Gebiet des Tessiner Weins. Seit
dem vergangenen Jahr konzentiert er
sich hauptberuflich auf seine Aktivitit als
Weinbauer und Produzent. Bevor er sich
im Tessin niederliess, wohnte er zuerst in
Basel, dann in Zirich, wo er eine Firma
fir Zahntechnik leitete. Die
Wochenenden verbrachte er allerdings
hiufig auf seinen Weingtitern im Tessin.
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