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ercorrete una strada stretta e
unga che taglia la collina sopra
Sementina e termina dopo al-
ni chilometri. La in fondo, dove
isce un mondo, ne inizia un
ro: quello di Peter Gauch, un
lecano di idee e di energie che
12 la vita e la natura attorno a
i ruotano tutte le sue passioni.
a quando so camminare — rac-
nta — ho trascorso su questa col-
2 i momenti pit belli della mia
stenza. Mia nonna aveva acqui-
o un ronco poco distante da
we nel "95 ho costruito la mia
ntina, Vinificava due barili per
famiglia, il resto delle uve lo ven-
va alla Cantina sociale di Giu-

1SCO, perché credeva
rmamente nel discorso delle

operative. Proveniva da una fa-
iglia contadina, ma aveva scelto
diventare maestra”. Con grande
odestia, ma con entusiasmo
ter Gauch parla della sua vita
nza veli. “I miei genitori — rac-
Nt — erano proprietari di un ca-
ificio nella Svizzera centrale. Da
mbino li aiutavo nella loro atti-
a. Le vacanze le trascorrevo in
cino, su questa collina, con mia
nna”. Il giovane Gauch, termi-
i gli studi liceali, si iscrive al Po-
ccnico di Zurigo per studiare
ienze forestali, ma nella sua
ente rimane forte il richiamo del
cino: “il profumo di questa terra
racconta — di questi boschi, la
rma di questi sassi costituiti da
inerali luccicant”. Il caseificio di
miglia, situato in una zona che
wa avendo un grande sviluppo
dustriale, non aveva futuro. La
ospettiva di diventare ispettore
restale, dopo un periodo di pra-
a, aveva perso attrattiva, Spinto
i richiami dell’infanzia decide
stabilirsi in Ticino per coltivare
vigneto della nonna, ormai
ppe anziana  per  lavorarlo.
lon solo i bei ricordi di quando
o fanciullo mi hanno spinto a
wferirmi in Ticino - spiega — ma
iche il desiderio di creare una
i azienda agricola. E quiavevo il
ntaggio di poter disporre della
oprieta della nonna”, All'inizio
giovane ventitreenne alleva api
coltiva frutta ¢ ortaggi, “ma da
bito € stata la produzione di vino
yarantirmi la pagnotta. Le altre
vitd mi placevano, ma non
ano per nulla redditizie”, Aveva
parato a vinificare dapprima da
4 NONNA, Successivamente aveva
guito corsi sulla viticoltura al
li e aveva frequentato la scuola
derale di Wadenswil. “Produ-
vo un Merlot e un Nostrano
n vitigni autoctoni, La gente
'l posto non capiva la mia
elta: “Noi abbiamo appena la-
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La collina dell’infanzia

Dalle belle vacanze in Ticino con la nonna venne I'impulso al lavoro agricolo

sciato le vigne e tu vieni qui a ri-
cominciare’, mi dicevano. Sin
dall’inizio, perd, non ho avuto
difficolta a commerciare il mio
vino. In quei primi anni avevo
provato a coltivare una quaran-
tina di diversi vitigni. Ben presto
mi sono perd convinto che il
Merlot era il pit adatto”.

La famiglia si ingrandisce, na-
scono tre liglie, e Gauch decide di
abbandonare le altre attivita e di
concentrarsi sul vino e in partico-
lare sul Merlot. In quel periodo,
siamo negli anni Ottanta, erano
appena giunti in Ticino alcuni
svizzero tedeschi con le idee molto
chiare. “lo volevo fare un buon
vino, ma Werner Stucky, Rolf e
Adriano Kaufmann, Christian
Zindel, Eric Klausener e Daniel
Huber avevano un vero e proprio
progetto: rilanciare il Merlot tici-
nese, Da loro — ammette con
grande sinceritd — ho imparato
moltissimo”. E 1 risultai non si
sono fatti attendere: la saletta che
ci ospita ¢ piena di trofei. Si €
anche [atto convincere che certi
vini possono  essere migliorati
nelle barriques... “Devo ammet-
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Peter Gauch

Sulla collina di Sementina coltiva
Merlot, il vitigno che negli anni si
& rivelato pit adatte, ma non
dimentica i suoi hobby: la pesca,
le pietre, la scultura con il legno

Non capivano la mia
scelta e mi dicevano:
“Noi1 abbiamo
abbandonato 1 vigneti
etu Vi_eni qui a
ricominciare...

tere che i vini barricati non mi pia-
cevano € ancora ()ggl sSoNnoO con-
vinto che poche uve sopportano
bene la barrique. Alcuni vini perd
nelle botti di rovere possono mi-
gliorare, anche se rimango con-
vinto che il buon vino nasce prima
di tutto nel vigneto”. La cantina
produce due vini invecchiati in
barriques: il rosso ‘La Selva’ (Mer-
lot, Cabernet Sauvignon, Syrah) e
il bianco ‘Chardonnay barrique’
(100% Chardonnay).

Il mondo di Peter Gauch non si li-
mita pero all'universo del vino. “In
attesa di capire se qualcuno dei
miei familiari ¢ interessato al-
I'azienda — spiega — cerco di riser-
vare tempo anche per i miei
hobby”. Ruotano tutti attorno alla
natura: la pesca, i funghi, le pietre
— “ho costruito decine di metri di
muri a secco” — la ricerca di legni
con i quali crea curiose sculuure.
“Amo anche il canto (fa parte di
due corali) e i balli popolari intesi
come espressione della vita quoti-
diana di un popolo, come mezzi
per capirne la mentaliti e
I'animo”. Una cultura, quindi,
molto legata alle radici.
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ine schmale, lange Strasse

durchschneidel das Hiigelge-

biet oberhalb Sementina und
endet nach wenigen Kilometern.
Wo eine Welt awfzuhdren scheind,
tul sich eine andere auf, diejenige
wvon Peter Gauwch: Fin Vulkan
von Ideen und Lnergie, der das
Leben und die Natwr wm ihn her-
wm liebl, um die alle seine Lei-
denschaften kreisen.
Er erzdhlt: “Seit ich gehen kann,
habe ich auf diesem Hiigel die
schinsten Momente meines Le-
hens verbracht. Meine Grossmaul-
ter hatte etn Ronco gekauft, wenig
entfernt vom Ort, an dem ich

Ich beveilete zwet Iésser Wein fiir
die Familie, den Rest der Trauben
verkauwfte ich an die Cantina so-
ciale di Giubiasco, denn ich war
Jest iiberzeugt von der Idee der Ge-
nossenschafl.”

Mit grosser Bescheidenheit, aber
viel Begeisterung erzihll Peter
Gawch offen aus einem Leben.
“Meine Ellern waren Besilzer ei-
ner Késerei in der Innerschweiz.
Als Kind half ich ihnen bei der
Arbeit. Die Ferien verbrachie ich
im Tessin, auf diesem Hiigel, bei
meiner Grossmulter.” . Nach dem
Abschluss des Lyzeums hat sich
Peter an der L'TH Ziirich einge-
schrieben, wm Forstwissenschaften
2t studieren, doch die Anzie-
hungskrafl des Tessins ging ihm
nicht aus dem Sinn: “Die Diifte
dieses Bodens, dieser Wiilder, die

Formen dieser Steine aws glénzen- |

den Mineralien!” Die Kdserei sei-
ner Familie befand sich in einer
Zome mil starker Entwicklung der
Industrie und hatte deshalb keine
Zukunfl. Die Aussichi, nach einer
Zeit des Praktikums Forstinspeh-
tor zu werden, hatte thren Reiz
verloren. Die Erinnerungen an
die Kindheit bewogen thn, sich im
Tessin niederzulassen und den
Weinberg seiner Grossmautter zu
betrewen, die altershalber nichi
mehr so viel arbeiten konnte Dazu
Peter Gauch: “Es waven nicht nur
die schinen Jugenderinnerungen,
die mich bewogen haben, ins Tes-
sim zuriickzukehren, sondern
awch der Wunsch, einen eigenen
Landwirischafishetrieh zu i‘m’m‘f-
Jen. Und hier haite ich den Vor-
leil, iiber die Liegenschaft meiner
Grossmuller wverfiigen zu hin-
nen.” Der Zwetundzwanzigjihyi-
ge ziichtete vorerst Bienen wnd
pflanzie Friichie wnd Gemiise.
“Doch es war von Beginn an die
Weinproduktion, mit der ich mein
Brot verdiente. Die andern Télig-
keiten gefielen mir, doch sie waren
keineswegs  eintrdaglich.”  Die
Weinbereitung hatte er zuerst von

fangen’, sagten

seiner Grossmaulier
besuchie er Kurse iiber den Wein-
baw in der ETH und an der Fach-
schule in Wedenswil. “Ich produ-
zierte einen Merlot und einen No-
strano aus hiesigen Trauben. Die
Leute konnten meine Wahl nichi
verstehen: “Wir haben den Wein-
baw eben aufoe-
geben und Du
kommst, wm wie-
der neuw anzu-

ste mir. Doch ich
hatte sofort kei-
ne Schwierighei-
ten, meinen
Wein  zun  ver-
markien. In den
ersten Jahren
hatte ich etwa
vierzig  Rebsor-
len erfrrobt, doch sehr bald war ich
davon iiberzengt, dass der Merlot
am besten geeignet sei’”.

Die Familie wivd grosser durch die
Geburt von drei Tdchtern. Gaueh
beschliesst, die andern Téligheiten
aufzugeben wnd sich auf den
Wein, in erster Linte den Merlol
zu konzentrieren. In jener Zeil, in

elernd, spdter

Sie haben meine Wahl
nicht begriffen und
sagten mir: “Wir
haben die Weinberge
aufgegeben und Du
kommst, um hier neu
anzufangen...”

Peter Gauch

Er pflanzt Merlot auf dem Hugel obherhalb
Sementina. Diese Rebsorte hat sich als
am besten geeignet erwiesen. Doch er
vergisst auch nicht seine Hobbys:
Fischerei, Steine, Holzskulpturen.

den Achtzigerjahren, sind einige
Deutschschweizer mit sehr klaren
Ideen ins Tessin gekommen. “lch
wollte einen guten Wein machen,
aber Werner Stucky, Rolf und
Adriano Kaufmann, Christian
Ziundel, Iiric Klausener und Da-
niel Huber hatlen ein eigentli-
ches — Projek,
den newen Auf-
schwung  des
Tessiner Merlol.
Von ithnen habe
ich sehr viel ge-
lernt”, gibl er
aufrichtig zu.
Die  Resullale
liessen  nichl
lange auf sich
warlen. Der
Raum, der uns
beherbergt,  isi
voller Trophéden. Gauch hat sich
awch diberzengen lassen, dass ge-
wisse Weine in Barriques verbes-
sert werden kinnen... “leh muss
zugeben, dass die barrikierlen
Weine mir nicht gefallen. Noch
hewle bin ich davon iberzeugl,
dass wenige Trauwben die Barri-
ques gul verlragen. Linige Weine
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kinnen durch die Reifung in den
Eichenféssern besser werden, aber
ich glaube immer noch, dass ein
guler Wein in erster Linie im Reb-
berg entstehl.” Die Kelleret produ-
ziert zwei Weine, die in Barriques
geallerl werden: der Role *La Sel-
va' (Merlot, Cabernel Sauvi-
gnon, Syrah) und der Weisse
‘Chardonnay Barrique’ (100 %
Chardornnay).

Peter Gauchs Well beschrinkt sich
jedoch nicht auwf das Universum

‘des Weins. “Bis ich begriffen habe,

ob jemand von meinen Familien-
angehorigen sich fir den Betrieh
tnleressierl, versuche ich schon
jelzt Zeil zu gewinnen [ir meine

Hobbys.” Sie kreisen alle wm die

Natur: Fischerei, Pilze, Steine (Ich
habe Dutzende Meter Trocken-
mawern gebaul), die Suche nach
Holz, mit dem er sellsame Skulp-
turen kreiert. “leh liebe auch den
Gesang (er ist Milglied von zwei
Charen) und die Volkslieder als
Ausdruck des Alltagsiebens, als
Hilfsmittel, um die Denkweise
und das Gemiil zu begreifen.”
Kurz gesagl: eine Kultwy, die stark
verwurzell ist.
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