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Cantina Kopp
von der Crone Visini

Unterschiede

er Erfahrung,

aber emn Ziel:

REZZONICO

nna Barbara von der Crone kam vor vierzehn

Jahren mit ihrem Ehemann Ueli ins Tessin. Bei-

de waren Landwirtschaflsingeniewre und hegten
den Traum, einen eigenen Bauernbetrieh aufzubau-
en. “Wir haben das Tessin gewdhll, weil uns der
Merlot gefiel und wir von der Idee fasziniert waren,
von Zitrich auf die Siidseite der Alpen zu tibersie-
delten, in einen Kanton, in dem eine andere Spra-
che gesprochen wird und ein anderer Wind wehlt.”
Sie liessen sich in Castel San Pietro im Mendrisiot-
to nieder, wo sie einen Weinberg fanden, um Reben
zu pflanzen. Die Weinbereitung wurde hingegen in
einer Kellerei in Melide durchgefithrl. in zweiter
Weinberg wurde im Hiigelgebiel von Sementina ge-
pachtet. “Als wir ins Tessin gehommen sind, lernien
wir sofort Christian Ziindel, Werner Stucky, Daniel
Huber und Eric Klausener kennen, die fiitr uns Be-
zugspunkie wurden. Sie haben wns sehr herzlich
aufgenommen und viele gule Ratschlige erteill, so
wie unser Nachbar Mawro Ortelli im Mendyisiotto.”
Anna Barbara und Ueli haben sich soforl ausge-
zeichnel mil ihvem  Balino, einem modernen Wein
aus Merlot-Trauben (seit 2000 als Assemblage mit
Cabernet Sawvignon und zu 5 Prozent Avinarnoa,
I8 Monate in Barrique abgelageri. Nichi schlecht,
wm die Vorldwfer einer Nouvelle vague von Wein-
bawern und Weinbereitern zu werden. Gleichzeitig
mit dem  Balino entstand der Gorla (hewte Gola),
ein einfacherer Merlot, der 6 Monate in gebrauch-
ten Barriques ruht. Die Produktion der Kellevei eni-
hielt auch einen Weissen, den Meridio (70 Prozent
Merlot, 30 Prozent Chardonnay). Der Erfolg hat
Anna Barbara und Ueli bewogen den Betrieh mit ei-
nem préichiigen Weinberg in Barbengo, am Rand
des alten Dorfes, zu erweilern, wo sie auch eine Kel-
levei mil angrenzendem Wohnhaus bawen wollten.
Das Projekt war ausgearbeitet, mit dem Baw sollte im
Frithjahr 2002 begonnen werden. Doch im Februar
verlor Ueli das Leben bei einem iragischen Bergun-

Jall. Anna Barbara blieb mit ihven vier Kindern zu-

MINOVINOWEIN

riick. Die Solidaritét ihver Angehérigen, Freunde
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Nach dem
tragischen Tod
ihres Mannes
hat sie die
Tatigkeit
fortgesetzt dank
der Soliclaritat
der Kollegen,
darunter Paolo
Visini

gnon wund Cabernet Franc, Malbee 10-20% ), 15-
18 Monate in Barviques geallert; Tinello (Merlot),
in grossen Holzfdssern und gebrauchien Barriques
abgelagert; Scalin, ein sehr fruchtiger Merlot.

Die neue Kellerei Kopp von der Crone Visini in Bar-

wnd einiger Kollegen, die ihr nahe stehen wnd bei ih-
rer Téitigheit helfen, geben thr die Kraft zum Weiter-
machen, Dazu gehirt Paolo Visini. “In jenem Mo-
ment wusste ich nicht, ob ich allein fortfahven mich-
te, wm meinen und Uelis Travwm zu kronen. Ich hat-

te das Gliick, Paolo zu finden. Seine Weine gefielen
Ueli wnd mir sehy, denn sie waren mit einer Denk-
weise hergestelll, die der wnsern dhnell.” Konnen Sie
uns diese Philosophie erkliven? “Unsere Art der
Weingmoduktion beginnt im Rebberg, mil absolutem
Respekt vor der Natur. Dann geht es darum, die
Friichte in Wein zu verwandeln, indem man awf sei-
ne Vielfall eingeht und die Tiefe sucht, mit der Ab-
sicht, ein feines und elegantes Produkt zu erzielen,
das auch das Terroty, aus dem die Trauben stam-

bengo bietel auch drei neue reinsortige Weissweine
an - Kerner, Viognier und Matto Bianco (Sauvi-
gnon Blanc) - und zwei Rote: Vigoria (in gebrauch-
ten Barriques gealterter Merlot) und Irto,
ein komplexer und sehr interessanter
Wein, der aus einer Assemblage von Ari-
narnoa, Petit Verdot, Cabernet Sauvi-
gnon, Cabernel Frane, Malbec und Mer-
lot zu 10% hervorgehi.

Wir wollen
mit neuen

das Ter i ( Rebsorten L die € 3:{s‘(uu!j{ﬂ)d uktion der Kellerei bz’f:rﬁf'g:"
men, beriicksichligt. Paolo hat awch jene Begeiste- . 35-40 000 Flaschen pro fahr. Paolo Visini
rungsféahigkeit, die fiir meine Arbeit wunerlasslich verschiedene erklirt: Wir informieren unsere Kunden
ist.” Paolo Visini, der mil seiner Kelleret in Pedrina- Assemblages Jedes Jalr iiber die Newheiten und organi-
te nichi willig ausgelastet war, begann parttime mil @ < sieren zwei Tage in der Deulschschweiz -

herausfinden

einen in Zivich, den andern in der Néihe
von Bern - an denen unsere Weine geko-
stet und gekauft werden kinnen.”

Zukunfispline? Wollen Sie ihre Tétigheit erwei-
tern? Die Antwort von Anna Barbara und Paolo ist
wnendschieden. “Ich befitrehite, dass wir unsere Wei-
ne nicht mehr mit der gleichen Sorgfalt wie bisher
pflegen kinnten, wenn wir uns ausdehnen,” meint
Anna Barbara. Paolo fiigt bei: Ja, um andere As-
semblages zu erproben.” Die Leidenschaft und die
Begeisterung verlangen, nicht stehen zu bletben,
sondern weilerhin nach dem Newen zu suchen.

Anna Barbara zu arbeiten (zur Tétigheit der Canti-
na Visini in Pedrinate siche TicinoVino Wein 2005,
Nr. 1). 2006 wurden die Kelleveien Kopp von der
Crone und Visini im neuen Betrieb in Barbengo ver-
etnigt, die inzwischen nach einem Projekt des Archi-
tekten Piere Conconi erbaut worden war. Anna Bar-
bara und Paolo haben auch eine neue Familie ge-
griindet. Der Betrieh produziert weilerhin die Weine
der beiden vorherigen Unternehmen: Balin, Gola
und Meridio dey fritheren Kellerei Kopp von der
Crone. Dazu die Produkte der Cantina Visini: Sce-
la (Merlot 80-90%, Petit Verdol, Cabernet Sawvi-
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