Im weissen Tessin

Bisher standen im Weinkanton Tessin die Zeichen ganz auf Rot.
Nun sorgen immer mehr Winzer mit weissen Spezialititen fiir Furore.

och vor cin paar Jahren wire

jeder zum Teufel gejagt wor-

den, der in einem Tessiner
Weinkeller zuerst nach Weisswein ge-
fragthitte, und nicht nach Kénig Mer-
lot», meint Giuseppe Rattazzo, deraus
dem Piemont stammende Kellermei-
ster bel der Gialdi SA in Bodio. Heu-
te ist das alles ganz anders. Gerade im
nordlichen Sopraceneri, wo die Land-
schaft schon rauh und alpin wirkt und
das Postkarten-Palmen-Ambiente des
Lago Maggiore nur noch eine ferne
Erinnerung ist, gedethen zunehmend
Weissweine der Spitzenklasse.

Allein Feliciano Gialdi, man nennt
ithn nicht umsonst den Konig der Tre-
Valli-Zone, produziert heute jihrlich
rund 20000 Flaschen hochwertigen
Weissweln aus weissen Sorten. Die
Trauben fiir seinen Pinot grigio «Ra-
molo» sowie das weisse Flaggschift,
die Cuvée «Biancospino», stammen

aus ausgewihlten Rebbergen der Val-
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le di Blenio, genauer aus dem Drei-
eck der Ortschaften Malvaglia, Lu-
diano und Semione, sowie aus dem
Raum Biasca. Was dic beiden Weine
aus dem nérdlichen Tessin auszeich-
net, ist ihre reinténige Frucht, vor al-
lem aber das Gleichgewicht zwischen
gutstrukturiertem, festem Korperund
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Beweist mit den 98er (oben), dass im
Malcantone grosse Weissweine reifen
kinnen: Sexvgio Monti

cleganter, frischer Sdure. Dies kénnte
natiirlich leicht zur - allerdings
grundfalschen — Gleichung: Kiihler
Sopraceneri gleich Eleganz, heisser
Sottoceneri gleich alkoholische Up-
pigkeit verleiten. Gerade in bezug auf
Weisswein sind die Gesetzmiissigkei-
ten im Tessin mit seinen unzihligen
Mikroklimen und Terroirs zwischen
Gortthard und Chiasso viel zu kom-
plex, als dass sie auf'simple Allerwelts-
regeln reduziert werden koénnten.
Auch in den stidlichsten Winkeln des
Sottocenerts, vor allem auf gut durch-
lifteten Hiigelkuppen oder Terrassen
in hoheren, exponierten Lagen mit
kalkigen, lehmigen Boden kénnen
weisse Sorten Hervorragendes leisten.
Den Beweis daftir erbringt unter an-
derem das Gut Tenimento dell’Or in
Arzo, wo auf gut vier der insgesamt
7,5 Hektaren Reben weisse Edelsor-
ten wie Pinot bianco, Pinot grigio oder
Chardonnay reifen und iiberaus voll-
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Subtile Eleganz
stidlich des Gotthards

Wer glaubt, das Tessin sei nach
wie vor nur beim Rotwein zu
bemerkenswerten Leistungen
fihig, liegt falsch. Vorbei die
Zeiten, wo die Winzer siidlich
des Gotthards zum Apéro oder
zum Fisch lediglich einen lang-
weiligen Merlot Bianco anbieten
konnten. Heute bauen Tessiner
Spitzenbetriebe immer neue
weisse Sorten an. Mittels Barrique-
ausbau, zusitzlichen Konzen-
trationsverfahren im Passito-Stil
oder verschiedenen Varianten in
bezug auf den Sdurecabbau versu-
chen sie, diesen weissen Spezia-
lititen ein Maximum an Komple-
xitit und Eleganz zu verleihen.
Mit Erfolg, wie die Vinum-Be-
standesaufnahme im Tessin zeigt.
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Bianco Ticinese, 1997

Tenimento dell’Or, Arzo
Einer der wenigen Chasselas-dominierten
Tessiner Weine, dei zu gefallen weiss.
Aromen von Brot und exotischen Friichten.
I Gawmen breit und geschmeidig. Etwas
wenig Sdure.

CH: Cantina dell'Orso
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Bianco di Cademario, 1998
Sergio Monti, Cademario

Fiir diesen wobl bisher besten Weisswein
aus dem Keller von Sergio Monti wurden
awanzig Prozent der Trauben durch ein
Luftevocknungs-Verfahven susitzlich kon-
zentriert. Dic in ihrer Zusmnmensetzung
aussergewobnliche Cuvée besteht zn 60
Prozent aus RieslingXSylvaner, die vestli-
chen 40 Prozent teilen sich Pinot grigio,
Chardonnay und Pinot nevo. Uberaus
elegante Avomatik nach Zitrusfiucht und
Sfrischem Gebick. Auch mineralische Noten
sowie gut cingebundene Rastavomen. Im
Ganmen seige sich dev Wein iibevaus aus-
gewogen und fest strukturiert, getragen
von einer veifen, saftigen Siure.

CH: Gantina dell'Orso
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Biancospino, 1997

Gialdi SA, Mendrisio
Helles, klaves Gelb. Vielfiltige, ticfiviin-
dige und elegante Avomatik mit Noten
von Gebick, Zitrusfriichten nund fiischen
Waldblumen. Iin Gaumen gut strukeu-
viert mit saftiger Siure. Ein filigraner
Wein mit doch viel Biss. Obwohl im
Bavrique vergoren, spielt dos Holz nur
etne Nebenrolle.
CH: Cantina dell'Orso, Weinhandiung zum
Felsenkeller

Im weissen Tessin

mundige Weine ergeben. Cesare Val-
sangiacomo, der bald 70jahrige Padre
Padrone des Sottoceneris, erinnert
sich, dass schon sein Grossvater sagte,
dass in den Lagen von Vacallo, Arzo
und Tremona der traditionelle Bianco
della Montagna am besten gedeihe.

Woher aber kommt das plotzliche
Interesse der Tessiner Winzer an der
Farbe Weiss? «Nun, wo vicle bewiesen
haben, wie virtuos sie mit Merlot, Ca-
bernet Sauvignon, ja sogar Syrah oder
Cabernet franc umgehen kénnen,
wollen sie beweisen, dass sic auch an-
spruchsvolle Weissweine zustande
bringen», meint Urs Mider, der in sci-
ner Cantina dell’Orso in Ascona die
meisten dieser weissen Spezialititen
fiihrt. «Manche Winzer betrachten
ihren Weisswein als cigentliche Visi-
tenkarte, als personliche Passion, in die
sic neben ihrem rotgefirbren Alltag
viel Energie und Herzblut investie-
ren», bestitigt Giuseppe Rattazzo.

Noch reifen auf lediglich 64 der
insgesamt 964 Hektaren, die im Tes-
sin mit Reben bestockt sind, weisse
Edelsorten. Doch die Tendenz ist stei-
gend. Gleichzeitig wird der ungliick-
selige Chasseias, der hier zumeist nur
schauerliche Weine hervorbringt, ge-
zielt durch geeignetere Sorten, allen
voran dem Chardonnay ersetzt. Auch
Pinot grigio, Sémillon, Sauvignon
blanc und Pinot blanc haben sich be-
wihrt. Bereits experimentieren Win-
zer mit Completer, Kerner und Amig-
ne. Andere hoffen auf Viognier und
Arneis. Sicher: Hochwertige Weiss-
weine werden in der italienischen
Schweizimmer rare und entsprechend
teure Spezialititen bleiben. Doch wer
sic sucht, wird sie finden.

300 weisse Sorten

in einem Wein

Vor 250 Jahren war Tenimento
dell’Or in Arzo cin stolzer Gutsbe-
trieb im lombardischen Stil, umgeben
von Maulbeerbiumen fiir die Sciden-
raupenzucht und Reben, auf Pergolen
gezogen. Als der ehemalige Bankdi-
rektor und heutige Financier Mein-
rad C. Perler 1981 das Anwesen, ex-
ponicrtaufeiner Hiigelkuppe gelegen,

{ibernahm, fand er nur noch eine Rui-
ne auf Brachland. Heute strahlt das
Anwesen wicder im alten Glanz. Von
den total 7,5 Hektaren Reben sind —
wohl einmalig im Tessin — deren vier
Hektaren mitweissen Sorten bestockt.
Alle Weissweine werden, ausser dem
Bianco Ticinese (eincr Cuvée aus
Chasselas und Chardonnay), in vor-
wiegend ncuen Barriques vergoren
und ausgebaut. Chardonnay und Pi-
not grigio sind michtige, holzbe-
tonte Weine, die Dank niederen pH-
und guten Siure-Werten ein gutes
Reifepotential haben. Der 97er Pinot
bianco dagegen wirkt, obwohl cben-
falls fiir 14 Monate im neuen Holz,
eher blumig und wiirzig. Dieses Jahr
wird erstmals Gewiirztraminer geern-
tetr; er ist flir den Dessertwein, die Ven-
demmia tardiva namens Millefiori,
bestimmt. Fiir Meinrad C. Perlerund
dessen Onologen Sacha Pelossi ist nur
eines noch wichtigerals rigoroses Qua-
lititsdenken: die Freude am Wein-
machen. So reifen in vier ampelogra-
phischen Girten nicht weniger als 600
verschiedene Sorten aus aller Welt, Fiir
den 97er Ampelografia Dolce haben
sie gut ausgereifte Trauben von rund
300 verschiedenen Sorten zu einem

Produszieren melr Weisswein als Rot-
wein: Meinvad Perler (links) und
Sachn Pelossi von Tenimento dell’Or:
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Liisst seinen Biancospino (Pinot nevo und Chavdonnay) in neuen Barriques

vergarven: Felicianco Gialdi.

tloral-stisslichen, cigenwillig-originel-
len Weisswein vergoren.

Uber Aconcagua
nach Cademario

Bergsteigen war 20 Jahre lang das
Hobby von Sergio Mont. Alser 1977
aufdem 7000 Meter hohen Aconca-
gua in Argentinien stand, sagte ihm
gewissermassen eine innere Stimme,
es sel nun an der Zeit, sich mit der sub-
jektv wichtigsten, nimlich der Land-
schaft seiner Heimat zu befassen, so
wic es scine Vorfahren getan hatten.
Seither hat er das kleine, landwirt-
schaftliche Anwesen seines Vaters, im
steilsten Stiick jenes imposanten Han-
ges gelegen, der sich vom Flugplatz
Agno zum Kurhaus Cademario hin-
aufzieht, auf minuziése Weise und mit
viel Respekt vor den urspriinglichen
Proportionen restauriert und zu ei-
nem Weingut ausgebaut. 2,5 Hekt-
aren, verteilt auf 10 Parzellen mit ci-
nem Gefille von bis zu 70 Prozent,
bewirtschattet er heute. Im verwinkel-
ten Gebidundekomplex wurden Barri-
ques, Chromstahltanks und modern-
stes Equipement millimetergenau ins
Gemiuer eingepasst. Kein Quadrat-
meter blieb ungenutzt. Dank diverser
Hebebiihnen muss der Wein seit kur-
zem nicht mehr gepumpr werden.
«Der 98er Bianco di Cademario ist der
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erste weisse Jahrgang, den ich als gut
betrachte», sagt Sergio Monti. Die
Trauben fiir die weisse Cuvée, die zu
60 Prozent aus Miiller-Thurgau und
zu 40 Prozent aus Chardonnay, Pinot
grigio und Pinot nero besteht, wur-
den rund eine Woche spiter geerntet
als {iblich. Anschliessend wurden die
Traubennochmals 15 Tagean der Luft
getrocknet, bevor sie in neuen Al-
lier-Barriques von Seguin Moreau ver-
goren und wihrend gut fiinf Mona-
ten ausgebaut wurden. «Wenn dieser
Wein zeigt, dass man im Malcantone,
vor allem in den Steillagen auf der
rechten Seite des Vedeggio-Tals mit
seinen kalkhaltigen Morinenbéden,
ausdrucksvolle Weissweine hervor-
bringen kann, bin ich zufrieden», be-
tont Sergio Monti. Der Wein faszi-
niert schon kurz nach der Abfiillung
mit subtiler Aromatik und enormer
Eleganz. Der leidenschaftliche Wein-
macher weiss, dass man solche Weine
nicht planen kann. Trotzdem gestcht
er, dass er unten 1m Tal oft nachts
wachliegt und studiert, was man in
seiner kleinen Weinwelt oben am
Steilhang besser machen konnte.
Dass cin dermassen kompromiss-
loser Weinbau keinen Profit abwirtt,
nimmt Sergio Mont in Kauf. «Es ren-
ticrt, wenn wir sehr guten Wein ma-
chen und simtliche Investitionen von
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«...donnay», 1996

Guido Brivio, Mendrisio
Kiaves, belles Gelh. Avomen von Lychees,
Stachelbeeren, auch Zirrusfirucht und
intensive Rostavomen. Lin Goumen sinie-
betont und straff strukturiert. Spritzigen,
aber anch ehwas drabtiger Wein, ideal zu
Fischaerichten.
CH: Cantina dell'Orso, Baur au Lac,
Vinothek René Waspi, Cottinelli, Misani
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Pinot hianca,"1 997
Tenimento dell'Or, Arzo

Subtile Aromen von Blumen und Krin-
tern. Auch mineralische Noten. Im Gau-
wmeen wisrzig, weich und fiilllig. Obwob!l in
nenen fransisischen Barvigues vergoien,
wirken die Rostaromen durch die saftige
Siture gut eingebunden.

CH: Cantina dell'Orso
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Kerner, 1997
Azienda Agricola Terreni alla Maggia SA,

Ascona
Helles, griiinliches Gelb. Muskat- und blu-
mige Noten in derr Nase. Zeigt sich im
Gaerien vecht voll und ausgesprochei
wiirzig. Im etwas austrocknenden Abgang
machen sich wobl die 13 Prozent Alkohol
bemerkbar

CH: CGantina dell'Orso

Chardonnay
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Chardonnay Rovio, 1997

Gianfranco Chiesa, Rovio
Intensives, volles Gelb. Reife Frucht, Grape-
[fruit, Mango, auch lnktische Aromen.
Ewste Anzeichen von Edelfirn. Wirkt im
Gaumen weich und iippig. Envas wenig
Sanre. Ein Wein it fortgeschrittencr,
aber elgganter Reife.
CH: Cantina dell'Orso
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Espe N. 2, Chardonnay, 1996
Tamborini Vini, Lamone

Helles, klaves Gelb. Reintonige, intensive
Aromatik nach Zitrusfiiichten, gestiitst
von dezenten Vanilletonen. Zeigt sich ing
Gaunien gut strukturiers. Die pidsente,
frische Sanre barmoniere gut mit den
Risttinen des Barriques. Gekonnt vinifi-
sierter, ausdruckstarker Chardonnay im
tnternationalen Stil.
CH.: Cantina dell'Orso, Schubi-Weine,
Globus 24—
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Il Chardonnay, 1997

Angelo Delea, Losone
Klares Gelb. In der Nase zuerst verhalten.
Nuch Beliiftung Noten von Zitrusfrucht
und Ananas. Dezente, buttrige Ristaro-
nien. Im Gaumen saftig und erstauilich
[feingliedrig. Ausgewogener Wein, dem es
vielleicht etwas an Individualitit mangelt.

CH: Cantina dell’Orso, Schubi-Weine
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Carisma, Chardonnay, 1998
Gialdi SA, Mendrisio
Helles, kinves Gelb, Avomen von veifen,
exotischen Friichten. Uppig, aber mir
prdsenter Sinre. Gut vinifisierter Stahl-
tank-Chardonnay.

CH: Cantina dell'Orso
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Chardonnay Ronco Grande Barrique, 1998
SA Filli Valsangiacomo, Ghiasso

Intensive Arosnantil vou Zitrusfrucht in
Verbindung mit Vanille und Zedernhols.
I Ganmen fleischig und voll strukturiert.
Ein konzentrierter, iippiger Wein, der die
aehirige Portion Barrique, dic ihin veral-
reicht wurde, durchans zn verkraften weiss.

CH.: Cantina dell'Orso
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Sauvignon blanc, 1996
Adriano Kaufmann, Beride
Helles, intensives Gelb. Wivkt mit seinen
intensiven Avomen von Cassis und Brom-
beeren gerndesu parfiimiert. Im Gaunen
vollinundig, mit einer nuggesprochen
saftigen Snve. Leichte Kokosiuss-Note.
Wein mit viel Biss.
GH: Cantina dell'Orso, Cave de Reverolle
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Sauvignon bhlanc, 1996
Mauro Ortelli, Corteglia
Florale Noten, dahinter auch Holunder
und dezentes Cassis. Wivkt im Ganmen
breit, aber auch etwas rustikal.

CH: Cantina dell'Orso

Pinot grigio
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Ramolo, Pinot grigio, 1998

Gialdi SA, Mendrisia
Volle, schon beinabe siisslich wirkende,
exotische Frucht. Auch mineralische Noten.
LI Gouinen halten sich Fruchtfiille und
nervig-fische Siure dic Wange.
CH: Cantina dell'Orso
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Millefiori, Vendemmia tardiva, 1997
Tenimento dell'Or, Arzo
Iz der Nase zuerst verhalten, florale Noten,
Aprikosen, Davefiiichte. Iin Gaaumen
ungemein voll und michtig. Gute Balance
zwischen Stisse und Sinre.

CH: Cantina dell’'Orso o
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vornherein abschreiben», sagt er und
lichelt dabei. Fiir den 66jihrigen, der
ebensoviel von fernostlicher Kultur
wie von Vermdgensverwaltung ver-
steht, ist Weinmachen mehr als blosses
Metier. Er sicht es als sozio-kulturel-
les Projekt, personliche Spurensuche,
ein Stiick Heimatkunde eben.

Neue Eleganz

im hohen Norden

Das Gebiude in Bodio wirkt so
schroft wie dic Leventina mit ihren
michtigen Talflanken. Dafiir zeigen
sich die weissen Spezialititen, die hier
in Barriques reifen, hochst zuginglich.
Obwohl die Gialdi SA keine eigenen
Reben besitzt, stcht Kellermeister
Giuseppe Rattazzo ausgezeichnetes
Traubenmaterial zur Verfiigung. Der
Schliissel dazu ist eine rigorose Qua-
litditsbewertung der verschiedenen
Parzellen und ihrer Eigner, meist
«Mondschein»-Winzer aus dem So-
praceneri. Der zweite Grund fiir den
immensen Erfolg, den Gialdi zurzeit
mit seinen Weissweinen hat, liegt in
der ausgekliigelten Vinifikation. Beim
«Ramolo» etwa wird die opulente
Frucht von minimalen zwei Gramm
Restsiisse abgerundet, wihrend ein
teilweise vollzogener Siureabbau da-
flir sorgt, dass es dem Wein nicht an
Spritzigkeit mangelt. Die Pinot-noir-
und Chardonnay-Partien fiir den
«Biancospino» werden in neuen Bar-
riques vergoren, mit dem Aufitihren
des Hefesatzes beginnt man erst nach

Trédumt heute noch vem 90ev Chardonnay: Cesare Valsangincomo.

sechs Monaten. In einem spezicllen
Barrique-Raum reifen neue Schwer-
gewichte. Etwa eine RieslingXSylva-
ner-Spitlese, durch Cryoextraction
mit 110 Ochsle gepresst, mit der Aro-
matik nach Mandarinen und Muskat.

Nur gute Jahre

sind weisse Jahre

Wenn er vom 90er Chardonnay Ron-
co Grande Barrique erzihlt, huscht
noch heute ein zufriedenes Licheln
iiber das Gesicht von Cesare Valsan-
giacomo. Ein legendirer Wein, nicht
nur fiir den Padre Padrone des Tessi-
ner Weinbaus, «Damals hat cinfach
alles zusammengepasst. Ich glaube
nicht, dass wir zu meinen Lebzeiten
nochmals sowas in den Keller bekom-
men», glaubt er. Immerhin stuft aber
Valsangiacomo den 98er als zweit-
besten weissen Jahrgang nach dem
90er ein. Nachdem man seit 1993 kei-
nen Chardonnay-Jahrgang mehr fiir
barrique-wiirdig befunden hatte, reift
der 98er deshalb wieder in kleinen
Holzfissern. Schon die Stahltankver-
sion des 98ers — bereits ausverkauft —
liberzeugte mit voller exotischer
Frucht und saftiger Sdure. Entspre-
chend hoch sind die Erwartungen an
den «grossen Bruder im Barrique».
Ubrigens: Auch der ebenfalls im Holz
vergorene 98er Sauvignon Blanc von
Valsangiacomo zeigt sich vielver-
sprechend.

Text: Thomas Vaterlaus

Bilder: Hans-Peter Siffert
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